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Approvisionnement local du collége de La Chatre: régularité et engagement dans la durée

R?j{:nd&nt a la demande de
me Papuchon, principale du
college George Sand de Lla Chatre,
I'ADAR-CIVAM & propose d'engager
Une demarche progressive d'appro-
visionnement en produits locaux du
restaurant de |'établissement. Apres
Une rencontre avec |'eguipe de di-
rection et Une representante du per-
sonnel de cuisine, un repas test a éte
proposé. Le 11 decembre 2014, les
collegiens ont pu apprécier Un menu
100 % local. E’E&Sﬂi ne demandait
qu'a étre transforme !

En janvier 2015, 14 producteurs ont
repondu & netre invitation d'échan-
er avec Mme Papuchon, Mme
Elérmﬂ], estionnaire du college et
Mme []Ei}ugéie, gui representait
l'equipe de cuisine. Cette rencontre
a permis d'évaluer la capacité de pro-
duction des agriculteurs et transfor-
mateurs du territoire au regard des
besoins du college. Afin de faciliter
les prises de commandes par le col-
lege et |'anticipation de leur travail
par les producteurs, des outils de
Flaniﬁcaﬂnn ont été proposés - ca-
endriers de production, tableaux des
modalites de conditionnement par
type de produit par exemple.
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Gamme des productions lecales approvisionnant
le collége George Sand de La Chatre année 2014-2015

Alors que la direction du college re-
atfirmait sa volonte de promouvoir
la réqularite des commandes au-
pres 3&5 producteurs du Pays de La
Chatre, un autre pas a &té franchi.
LADAR-CIVAM a pu accompagner des
eleveurs dans la réponse & un mar:
ché public sur les produits laitiers. A

ce jour, 4 d entre eux sont engages
contractuellement pour un approvi-
sionnement requlier sur une durge
de 16 mois.

Cette premiere année de parte-
nariat entre le college et les pro-
ducteurs du Pays de La Chatre est
encore experimentale. Nous mesu-
rerons dans guelques mois |'impact
sur le budget d'un tel choix d'ap-
provisionnement et les ussibiri-
tes d'amplifier la démﬂrci:e. D'un
point de vue !aqist’lqﬂe, force est
de constater gualicune difficulte
Fﬁrticuliére n'a ete rencontree par
‘egquipe de cuisine ou les produc-
teurs.




